
Vijgen met blauwe kaas 
 

Tegen de achtergevel van het huis staat een vijgenboompje. Nog net 
geen anderhalve meter hoog. We zijn dan ook enorm verrast dat we 

de eerste zomer dat we hier wonen, al overvloedig kunnen oogsten. 

Wie had dat gedacht, vijgen uit eigen tuin! En dat in het hoge 

noorden. Dit is een heerlijk nagerecht. Simple comme bonjour.  

 

Ingrediënten (4 pers.)  
 6 vijgen 

 Stuk blauwe kaas (bij voorkeur Saint Agur) 

 Balsamicoazijn 

 Optioneel: handje walnoten 
 

Bereiding 

1. Snijd de vijgen in vieren en schik per persoon 6 partjes op een bordje.  

2. Verbrokkel de Saint Agur (en eventueel de walnoten) erover. 

3. Geef per persoon een eetlepel balsamicoazijn er apart bij (gebruik daarvoor b.v. een 

amuselepel), zodat men deze er naar smaak over kan schenken. 
 

Met een glaasje rode port erbij helemaal verrukkelijk! 

 


